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TE BESTELLEN VANAF 17:00

Carpaccio

Carpaccio met rucola, pijnboompitjes, parmezaanse kaas,
gemarineerde zontomaatjes, sla & rode ui
Met balsamicodressing, pesto of truffelmayonaise. 11,95

Spakenburgse schepzalm
Warm gerookte schepzalm met frisse salade,
toast en mosterd-dilledressing. 12,95

Tomatencréme Soep VEGA
Huisbereide tomatensoep met groene pesto.
Geserveerd met stokbrood en roomboter 7,25

Gamba's Pil Pil
Gemarineerde gamba’s op Spaanse wijze.
Gegaard in pittige knoflookalie en
bereid in de Josper houtskool grill. 11,50

Tataki van Tonijn
Licht gebrande tonijn met sesamzaad,
wakame, sojasaus en wasabimayonaise. 12,95

Geroosterde Champignons VEGA
In de Josper bereide gemarineerde champignons.
(eventueel met gebakken bacon) in een roomsaus. 8,95

Kippenvleugels Piri-Piri

Licht pikante kippenvleugels (8 stuks)
Bereid in de Josper

Met een gember-chili dip. 8,95

Voorgerechten om samen te delen vanaf 2 personen.

Broodje kruidenboter 8. aioli VEGA
Wit en/of bruin stokbrood ( 10 stuks) i -
met huisgemaakte kruidenboter & aioli. 6,50

Broodje kruidenboter Deluxe VEiA
Wit en/of bruin stokbrood (16 stuks) met kruidenboter,
aioli, tomatensalsa 3. groene pesto. 9,95

& .
‘Grande’ visproeverij (2 pers.)
Extra luxe proeverij van vis bestaande uit:
warm gerookte schepzalm, paling,
koud gerookte zalm, gamba’s van de plaat
en licht gebrande sashimi van tonijn. Geserveerd met
stokbrood, toast en roomboter. 22,50 p.p.

Stladet

Geitenkaas salade VEGA
Warme geitenkaas, honing en pijnboompitten (evt bacon)
sla, tomaat, ui, ei, tauge & honing mosterddresing. 16,95

Carpaccio salade
Carpaccio salade met pijnboompitjes, parmezaanse kaas,
zontomaatjes, sla en rode ui. Met balsamico dressing,
groene pesto of truffelmayonaise. 16,95

]

Kip salade

Warme kipfilet, pijnboompitten en pecannoten, tomaat, ui,
komkormmer, ei, tauge & honing-mosterddressing. 14,95

Spakenburgse vissalade
Rijk gevulde salade met gerookte paling, zalm
en lauwwarme gemarineerde gambass.
Met sla, tomaat, komkommer, pijnboompitjes,
rode ui en mosterd-dilledressing. 21,50




Kipsaté *

Spies van gemarineerde Kipfilet
met satésaus en kroepoek. 15,95

Spareribs *

Malse huisbereide zoete ( honing-ketjap marinade)
of licht pikante Argentijnse spareribs.
+/- 630 gram 21,50

i Geserveerd met frisse salade, friet en saus.

Picanha Steak *
Zuid Amerikaanse smaakvolle steak met een klein randje vet.
Geserveerd met een saus van champagne,
tomaat, rode peper en knoflook. 27,95

Varkenshaas *
Malse varkenshaas geserveerd met
pepersaus of champignon-roomsaus. 21,95

Tournedos
Malse Zuid-Amerikaanse tournedos met ui en champignons.
Met naar keuze: champignon- of pepersaus. 25,95
Ook met Black Tiger gamba's te bestellen. (+4,00)

d }J * Geserveerd met verse groenten, friet en saus.

Zalmfilet
Op de huid gebakken en gegrilde zalmfilet
met groene pesto saus.
Geserveerd met verse groenten en
friet en saus naar keuze. 21,50

Slibtongen
Royale slibtongen 2 a 3 stuks. (350 / 380 gr.)
in de roomboter gebakken.
Geserveerd met frisse gemengde salade
en friet met saus naar keuze. 22,95
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1 Mexican Burger Veggie Style VEih

American "Smokehouse” Burger
Malse Black Angus burger.
Met cheddar kaas, bacon, sla, rode ui,
tomaat en "Smokehouse” saus. 17,95

—

Mexican Black Anqus Burger
Malse Black Angus burger met sla,
tomaat, rode ui, guacamole,

tomatensalsa, kaas en nacho's. 17,95

Huisgemaakte burger op basis van zwarte bonen. :
Met sla, tomaat, rode ui guacamole, s
tomatensalsa, kaas en nacho’s. 15,95

Al onze burgers worden geserveerd
met frisse salade, friet en saus naar keuze.

Lesterdd

Verse aardbeien met vanille-ijs. i
Vanilleijs met verse aardbeien 8 slagroom.
Afgemaakt met meringue schuimpjes. 6,95

Creme bralée
Creme brilée met sinaasappel smaak,
ijs (choco cookie crunch) en slagroom. 6,95

Huisgemaakte cheesecake
Cheesecake van het seizoen
met passend sorbetijs en slagroom. 7,95
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