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STARTERS

Breekbroodje © 7,95
Kruidenboter - aioli

Breekbroodje deluxe 9,50
Kruidenboter - aioli -
basilicumpesto.

Soep van het huis 8,50
Huisbereide soep -
breekbroodje - roomboter.
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VOORGERECHTEN

Carpaccio 13,95
Carpaccio van Irish Angus - rucola -
rode ui - pijnboompitjes - tomaatjes -
grana padano - truffelmayonaise.

Gamba's Pil-pil
Knoflookolie - Spaanse peper -
bosui - breekbroodje.

13,95

Trio van vis

Visbordje met paling - zalm -
gamba’s - op mooie salade - limoen
mayonnaise - toast - roomboter.

18,95

Champignons ©
Champignons uit de Josper -
roomsaus - bosui - (evt. met bacon).

12,95

HOOFDGERECHTEN

* Bereid op onze Josper' houtskool grill.

BBQ Burger

Black Angus burger - cheddar - bacon - sla -
tomaat - rode ui - bbq saus.

19,95 Flat Iron Steak * 28,95

Malse Zuid-Amerikaanse steak met lichte marmering -
salsa-pepersaus - gegrilde groenten.
(evt. met gebakken champignons en ui +295)

‘The Smokehouse’ Truffelburger

Black Angus burger - cheddar - bacon - sla -

tomaat - rode ui- truffelmayonaise. Zeebaars

A la plancha - witte wijnsaus - gegrilde groenten.

Kipsate *
Wijko satésaus - gefrituurde uitjes -
kroepoek - frisse garnituur.

Zeetong
Hele zeetong - In de boter bereid. -
Geserveerd met frisse salade & friet.

Spareribs *
Malse spareribs - honing/ ketjap of licht pikante
Argentijnse marinade - sesam - frisse garnituur.

26,95 )
Vegetarische kokoscurry ©

Huisgemaakte kokoscurry - rijst -
mediteraanse groenten.

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met ambachtelijke friet en saus naar keuze.
Diverse sauzen: Champignonroomsaus - salsa-pepersaus - witte wijnsaus.

SALADES

Al onze salades worden geserveerd met brood en roomboter.

Spakenburgse Vissalade
Gerookte paling - zalm - gomba'’s -
pijnboompitjes - tomaat - komkommer -
rode ui - mosterd-dille dressing.

Geitenkaas met honing

Warme geitenkaaos - ( evt. bacon) - zoetzure
komkommer - tomaatjes - puntpaprika - rode ui -
noten - gepofte quinoa -honing-mosterddressing.

2395

Oosterse kipsalade

Kipdij - tomaatjes - rode ui - cashew noten-
komkommer - puntpaprika - gepofte quinoa -
teriyaki dressing.

Carpaccio Salade

Carpaccio van Irish Angus - gemengde sla -
rode ui - pijnboompitjes - tomaatjes -
grana padano - truffelmayonaise.
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Soep van het huis

Frietjes met snack

Pannenkoek

Spareribs 1/2 portie

Kinderijsje

BIUGERECHTEN
Friet ©

1 persoon

Grote friet ©

2 personen

Zoete aardappelfriet ©
truffelmayonaise -
grana padano - bosui

Warme groenten ©
Mix van mediteraanse groenten.

Frisse gemengde salade ©
gemengde salade - zoetzure
komkommer - tomaatjes -
notencrunch - puntpaprika -
dressing.

DESSERTS

Chocolava 8,95
Warm vloeibaar chocoladetaartje - warme
kersen - cookie crumble ijs - slagroom.

Creme Brulee 43 8,95
Creme brulee - likeur 43 - passievrucht
sorbetijs - meringue - slagroom.

Smores 8,95
Geroosterde marshmallows - chocolade -
biscuitjes - salted karamel ijs -

pecan nootjes - blauwe bessen.

Apfelstrudel Dessert
Warme apfelstrudel uit de oven -
vanille saus - vanille roomijs - slagroom.

IJSCOUPE 2 of 3 bollen naar keuze:

Passievrucht - karamel - mango - aardbei - cookie crumble - vanille-ijs.
Eventueel met saus en/of slagroom.

2 bollen 6,25 - 3 bollen 8,50

LIQUID DESSERTS

Affogato 795
Vanille-ijs - espresso - cantuccini koekje

Affogato met likeur 995
Vanille-ijs - espresso - cantuccini koekje -
Licor 43 (Chocolate) of Amaretto.

Espresso martini

Espresso - Kahlua - witte wodka -
koffieboontjes.

Spiced chai latte martini
Chai Latte - vanille wodka -
koffie likeur - steranijs.

SPECIALE KOFFIES

Koffie Compleet

Koffie - 2 bonbons - likeurtje - slagroom.

'‘Smokehouse’ Coffee
Koffie - karamel likeur - warme melk -
slagroom - karamelfudges.

Barraquito

Spaanse koffie cocktail - likeur 43 -
espresso - gecondenseerde melk -
melkschuim - kaneel.

Koffie met likeur en slagroom
Koffie met slagroom en likeur naar keuze:
Hopjes - Karamel - Tia Maria - Amaretto -
Grand Marnier - Licor 43 - Baileys.

WIFI: GUEST-SMOKEHOUSE Wachtwoord: WelkomO01!







